
  

  

LLiieebbee  GGäässttee,,  
 
 
 

In unserem Restaurant möchten wir Sie  
mit frisch zubereiteten Speisen verwöhnen.  

Vorwiegend aus der Pfanne oder frisch vom Grill,  
können die Gerichte ihren  

typischen Eigengeschmack entfalten.  
 

Wir sind überzeugt, dass durch die Zubereitung „à la minute“ 
die beste Qualität ganz frisch auf Ihren Tisch kommt. 

 
Wann immer möglich, verwenden wir Produkte  

aus der Region, teilweise sogar  
aus der eigenen Landwirtschaft. 

 
Für Wünsche oder Fragen zu unseren Speisen,  

wenden Sie sich vertrauensvoll an unsere Mitarbeiter. 
 

Guten Appetit  
und einen angenehmen Aufenthalt  

wünschen Ihnen 
 
 

 

Familie Haller  
und das Team des Aparthotel 

 

 

 

 

 



- Inklusivpreise – 
 

       = vegetarisch   

 

Empfehlungen vom Küchenchef 
(von 12.00 Uhr bis 13.00 Uhr  

und von 18.00 Uhr bis 20.30 Uhr) 

 
 

 
 
 

Bunte Salatvariation ǀ Honig – Senf – Dressing (G, M) 

Kartoffelwedges ǀ Sauerrahm – Dip 

 

- Räucherlachs  
Sahne – Meerrettich (D, G)   Euro   19,50 

 
- Putenschnitzel vom Grill (G) 

Kräuterbutter     Euro   20,50 
 

- Gebratenes Zanderfilet (A, D, G) 
Sauce Hollandaise    Euro   22,50 

 
- zwei Schweinemedaillons (C) 

Kräuterbutter     Euro   21,50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



- Inklusivpreise – 
 

       = vegetarisch   

 

 

Hausspezialitäten 
(von 12.00 Uhr bis 13.00 Uhr  

und von 18.00 Uhr bis 20.30 Uhr) 
 
 

 
 

Penne „al Arrabiata“ (A, C, L)  
gemischter Salat        Euro  13,50 
 
 

Walser Kässpätzle (A, C, G, L, M) 

Röstzwiebeln ǀ gemischter Salat     Euro  18,00 
 
 

Penne mit Streifen vom Rauchlachs (A, C, D, G) 
Kräuter-Sahne-Sauce       Euro  18,00 
 
 
Penne mit Putenstreifen (A, C, E, G) 
Pesto Rosso ǀ Sahnesauce       Euro  19,00 
 
 

Chef Teller (A, C, L) 

zwei Schweinefilet Medaillons ǀ Kässpätzle  

Röstzwiebeln ǀ Bratensauce        Euro  22,50 
 
 

Cordon Bleu vom Schwein (A, C) 

Petersilienkartoffeln ǀ Preiselbeeren  
gemischter Salat         Euro  22,50 
 
 

Walser Hirschragout (A, C, G, L) 

Spätzle ǀ Preiselbeer-Birne       Euro  25,50 

 
 

Badische Kartoffelrösti (C, G, L) 
zwei gegrillte Schweinefilets  

Sauce Hollandaise ǀ gemischter Salat      Euro  24,00 



- Inklusivpreise – 
 

       = vegetarisch   

 

Für den kleinen Hunger 
(von 12.00 Uhr bis 17.00 Uhr 

und von 17.30 Uhr bis 20.30 Uhr) 
 
 
 

Rinderkraftbrühe (A, C, G, L, M) 
Fritatten oder Brätspätzle        Euro    5,90 
 

Tomatencremesuppe (A, G, L) 
Sahnehaube          Euro    6,50 
 

Ungarische Gulaschsuppe (A, L) 
Bauernbrot          Euro    8,50 
    

Salatteller (am Abend vom Büffet) 

verschiedene Salate ǀ Hausdressing      Euro    6,90 
 

Schweizer Wurstsalat (A, G) 

Bergkäse ǀ Brot ǀ Butter        Euro  12,50 
 

Gebräunter Leberkäse (A) 

Spiegelei ǀ Pommes Frites       Euro  14,50 
 

Toast Hawaii (A, G) 

Schinken ǀ Ananas ǀ Käse überbacken 
gemischter Salat         Euro  13,50 
 

Spaghetti Bolognese (A, N) 
gemischter Salat         Euro  16,50 
 

Gebackener Seelachs (A, C, F, D) 

Salzkartoffeln ǀ Sauce Tartare       Euro   16,50 
 

Fitnessteller (G, F) 

Bunter Salatteller ǀ Hausdressing  
gegrillte Putenstreifen        Euro  19,00 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein (A, C) 

Pommes Frites ǀ Preiselbeeren  
gemischter Salat          Euro   21,50 



- Inklusivpreise – 
 

       = vegetarisch   

Auszug aus unserer Dessertkarte 

 

 
 
Gebackene Apfelringe (A, C, G) 

Bourbon Vanille Eis ǀ Sahne      Euro   8,50 
 
Apfelstrudel (A, G, H) 

Bourbon Vanille Eis ǀ Sahne      Euro   6,50 
 
Kaiserschmarrn (A, C, G, H) 
Apfelmus         Euro 11,80 
 
Eisplatte Happy End für 2 Personen (C, G) 

Verschiedene Eissorten ǀ reich garniert     Euro 14,50 
 
 

Unsere Eissorten 
 

Bourbon Vanille (G) 
 

Schokolade (G, F) 
 

Erdbeer (G) 
 

Stracciatella (G) 
 

Walnuss (G, H) 
 

Amarena Kirsch (A, C, G) 
 

Joghurt (G) 
 

Vanille vegan (F) 
 

Preis je Kugel  
Euro 1,40  

 
Portion Sahne (G) 

Euro 0,90  
 
 

Gerne reichen wir Ihnen unsere ausführliche Eiskarte. 



- Inklusivpreise – 
 

       = vegetarisch   

 
 
 

Abendessen im Rahmen der 
Halbpension 

(von 18.00 Uhr bis 20.00 Uhr) 

 
 

2 - Gang Menü 
Euro 21,00 

 
3 - Gang Menü 

Euro 26,00 
 

4 - Gang Menü 
Euro 31,00 

 
 

(Suppe, Salat und Dessert vom Büffet, 
der Hauptgang wird serviert!) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Zur Erläuterungen der Allergene fragen Sie bitte unser Fachpersonal. 

 



- Inklusivpreise – 
 

       = vegetarisch   

 

 
 

Sicherheit für Allergiker 
Kennzeichnungspflicht nach VO 1169/2011 

 
 
 

 
Für Allergiker ist es sehr wichtig, auf Auskünfte über die 
Inhaltsstoffe von Speisen vertrauen zu können. Laut 
Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV)VO 1169/2011, 
haben wir die die 14 Hauptallergene kenntlich gemacht und in 
einer separaten Informationsmappe für Sie zusammengestellt. 
 
Sollten Sie allergisch auf ein Produkt reagieren, so sprechen Sie 
uns bitte im Vorfeld darauf an!  
 
Besonderes:  
Bei den Salaten bitten wir Sie, unser Fachpersonal direkt 
anzusprechen. 
 

 


